
 

 
 

Il nostro Menù delivery e asporto 

 
Menù dello Zuavo     28 

Vitello tonnato 

Gnocchi alla parigina 

Brasato di vitello al vino rosso 

Gianduiotto 

 

Si informa la gentile clientela che alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento di 

temperatura per preservarne la qualità e i principi organolettici 

 

Le informazioni su sostanze e allergeni verranno fornite, a richiesta, dal personale al momento della 

prenotazione 

Per il delivery: servizio di consegna gratuito ma con minimo d’ordine di euro 30 

Per l’asporto: non c’è minimo d’ordine 

 



Alla carta: 

Antipasti 

Acciughe al verde    8 

Piatto storico piemontese, acciughe sotto sale e bagnetto verde. Servito con crostini e burro aromatizzato all’aglio e prezzemolo 

Vitello tonnato    8                                                                                                                                                             

Girello rosaceo di vitello piemontese con una ricca salsa tonnata  

Girello di spalla con castagne e ricotta    8 

Taglio di vitello marinato in sale e zucchero, accompagnato da una mousse di castagne e ricotta 

Sformato di zucca con fonduta   8 

Sformato di zucca servito con una delicata fonduta di fontina 

 

Primi 

Plin di carne al sugo d’arrosto    9 

Classico agnolotto “pizzicato” piemontese, ripieno di carne e verdure, saltato con sugo d’arrosto 

Gnocchi alla parigina    8 

Gnocchetti di farina e uova gratinati con besciamella e parmigiano 

Ula al forno    8 

La famosa minestra piemontese, cotta un’intera notte in forno nelle apposite “ule”. Preparazione a base di fagioli, porri, patate, 
carote e costine di maiale 

 

Secondo 

Brasato di vitello al vino rosso    14 

Taglio di vitello lasciato in infusione in vino rosso e spezie, poi cotto lentamente in forno e infine servito con semolino dolce e 
contorno 

 

Dolci 

Gianduiotto    5 

Torta di castagne con crema pasticcera ai marroni    5 


